
Caminator winterbock 
3,60 (0,25 l) / 5,- (0,4 l)
5,80 (0,5 l BREXX-Krug)

ALK VOL: 6,2% / IBU: 28
Hopfen: Magnum, Tettnanger
Aroma: Malz, Karamell 
Bierfarbe: dunkelbraun 

Unsere Bierspezialität für 
dunkle Tage und frostige Näch-
te. Die Verwendung von Spe-
zialmalzen, eine kalte Gärfüh-
rung und eine lange Reifung 
verleihen unserem Winterbock 
seine feine würzige und malz-
aromatische Note. 

BREXX LAGER
3,20 (0,25 l) / 4,50 (0,4 l)
5,20 (0,5 l BREXX-Krug)

ALK VOL: 4,8 % / IBU: 40
Hopfen: Hersbrucker
Aroma: blumig, mild würzig
Bierfarbe: goldgelb

Gebraut mit handwerklich 
hergestelltem Tennemalz und 
Hersbrucker Hopfen. Aus dem 
Thekentank gezapft.

Amber Lager
3,20 (0,25 l) / 4,50 (0,4 l)
5,20 (0,5 l BREXX-Krug)

ALK VOL: 5,2 % / IBU: 34
Hopfen: Magnum, Tettnanger
Aroma: malzig würzig
Bierfarbe: amber

Unser Amber Lager, ein süf-
figes Bier nach untergäriger 
Brauweise leuchtet kupfer-
braun im Glas. Die karamell-
malzige Note gepaart mit wür-
zigen Hopfenaromen verwöhnen 
den Gaumen und machen Lust 
auf mehr.

HOPFENFREAK IPA 
4,50 (0,3 l) 

ALK VOL: 6,2 % / IBU: 55
Hopfen: Callista, Galaxy
Aroma: Grapefruit, Citrus,Pinie
Bierfarbe: amber

Unser India Pale Ale erhält 
seinen fruchtigen Charakter 
durch eine dreitägige Kalt-
hopfung mit drei Aromahopfen-
sorten aus Amerika. 

Outmeal Stout
4,80 (0,3 l) 
 
ALK VOL: 5,7% / IBU: 36
Hopfen: Saazer
Aroma: Röstmalz, Kaffee
Bierfarbe: schwarz

Ein Oatmeal Stout wird mit 
Haferflocken, Röstgerste und 
vielen dunklen Malzen ge-
braut. Diese Zutaten verlei-
hen dem tiefschwarzen Bier 
einen cremigen Schaum, eine 
weiche Textur und Aromen nach 
Kaffee und Zartbitterschoko-
lade.

Ginger ale 
3,60 (0,3 l) 

ALK VOL: <0,5%
Aroma: würzig scharf

Ginger Ale ist eine fermen-
tierte Limonade, die nicht 
nur nach dem Ingwer benannt 
wurde, sondern die auch ihren 
einzigartigen Geschmack der 
Ingwerwurzel zu verdanken hat.

BREXX BIERE AUS DER eigenen BRAUEREI

BREXX Tasting Tray: 3x 0,1 l brexx biere 
im probierset für 4,60


